Kornoutky s pénou z nivy a majonézy

Chutovky
&
Velikonoce

IOF

30 min

&

8

Budete potrebovat

Listové tésto
Zloutek
Mascarpone
Niva syr
Smetana 40%
Citrénova kura
Petrzel suSena

Pazitka Cerstva

Recepty

250 ¢

2 ks
100 g
100 g

100 ml
V2 1Zicky
59

1049



Vejce natvrdo 2 ks

Majonéza 100 g

Priprava receptu

Tésto listové: Listové tésto rozvalime na rozmér 30 cm x 40 cm. NafeZzeme z
néj cca 1 cm Siroké pasy, které nasledné pomaslujeme Zloutkem. Jednotlivé
pasy natoCime na kornoutky a peCeme na 180°C dozlatova.

Péna z nivy: Nastrouhame si nivu a vejce natvrdo. VySlehame Mascarpone,
nivu, smetanu, citrénovou kuru a vejce. Do vySlehané pény zamichame
nasekanou pazitku, petrzel a majonézu. Dochutime pepfem a soli dle libosti.
Smeési pak naplnime upecené kornoutky a podavame ozdobené Cerstvou

petrzelkou.

Citrébnova kara Pepr ¢erny mlety Petrzel



